BWW (G /RISTORANTE-DAVINCI
RISTORANTE DA VINCI

Bella Italia im Herzen von Essen Steele - denn manchmal kann man sich den

Urlaub eben doch nach Hause holen. Ob bei einem romantischen Abend zu

zweit, einem Geschaftstermin oder einer Familienfeier, lassen Sie sich sowohl
vom gemtlichen Ambiente als auch von der kulinarischen Kunst des

Da Vinci-Teams iberzeugen.

Seit 1995 werden im Graffweg italienische Gerichte der

Meisterklasse auf die Teller gezaubert. GenieB3en Sie sowohl regionale als auch
internationale Gerichte und lassen Sie sich von der geschmacklichen

Vielfalt Giberzeugen.

Auch fir groBe und kleine Feiern bieten wir lhnen unseren Cateringservice mit
einer groBen Auswabhl an italienischen und internationalen Kostlichkeiten an.

Ob Sie einen Geburtstag oder eine Hochzeit feiern mochten, ein Seminar oder

eine Konferenz haben, lassen Sie diese Anldsse von frischen und hochwertigen
Speisen italienischer Art begleiten.

Selbstverstandlich mit Liebe zum Detail zubereitet.

Sprechen Sie uns einfach an.

Wiinschen Sie ein Menii oder eventuell Fingerfood? Mogen Sie es
elegant oder lieber rustikal? Uber diese Details kénnen wir gerne
sprechen und alles nach IThrem Geschmack einrichten.

Teilen Sie uns Ihr Vorhaben und die Personenzahl mit,
damit wir alles fiir Sie organisieren kdnnen.
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ALLERGENKENNZEICHNUNG:

a=Glutenhaltiges Getreide, b=Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c=Eier und daraus

gewonnene Erzeugnisse, d=Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, e=Erdnisse und daraus

gewonnene Erzeugnisse, f=Soja (bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse, g=Milch und daraus
gewonnene Erzeugnisse, h=Schalenfriichte, i=Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, j=Senf und
daraus gewonnene Erzeugnisse, k=Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, L, Schwefel und
Sulphite, m=Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, n=Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.

ZUSATZSTOFFKENNZEICHNUNG:

| =mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoff, 3=mit Antioxidationsmittel, 4=mit Geschmacksverstarker,
5=geschwefelt, 6=geschwirzt, 7=mit Phosphat, 8=mit MilcheiweiB (bei Fleischerzeugnissen), 9=koffeinhaltig
0=chininhaltig, | | =mit StBungsmittel, 12=mit Stabilisatoren (u.a Natriumdiphosphat),

| 3=mit Phosphorsdure, 14=mit Nitritpokelsalz (u.a auch mit einem Gehalt an Natrium-oder Kaliumnitrit /
sowie in Mischung mit Kochsalz, jodiertem Kochsalz oder Kochsalzersatz), 15=mit MilcheiweiB

(Kuhmilch und Kuhmilcherzeugnisse).




APERITIF

Prosecco 0,IL 550¢€
Aperol Spritz 0,2L 7,00¢€
Ramazzotti Aperitivo Rosato 0,2L 7,00€
Lillet Berry 0,2L 7,00€
Hugo 0,2L 7,00€
Prosecco mit Limoncello 0,2L 7,00€
Campari Orange 0,2L 7,00€
Campari Soda 0,2L 590€
Martini Bianco oder Extra Dry 5CL 5,50¢€
Sherry (Trocken oder Medium) 5CL 5,50¢€
Bitterino Rot (Alkoholfrei) 0,1L 3,90¢€
BIERE VOM FASS
Stauder Pils 03L 3,50€ 05L 550€
Frankenheim Alt 03L 3,50€ O05L 5,50€
Krefelder (4, 7, I'l) 0,3L 3,50€ 05L 5,50¢€
Alsterwasser (1,4, 7, I'1) 0,3L 3,50€ 0,5L 5,50¢€
Radler (I, 4, 7, 10) 03L 350€ 05L 5,50¢€
Alt Cola(1,4,7,11) 03L 3,50€ 05L 550€

FLASCHENBIERE
Stauder Pils Alkoholfrei 0,33L 3,90€
Stauder Radler Alkoholfrei 0,33L 3,90€
Konig Ludwig Alkoholfrei 0,5L 5,50€
Konig Ludwig Weissbier Hell 0,5L 5,50€
Malzbier ,tut gut” (I, 2) 0,33L 3,90¢€

Fassbrause Zitrone 0,33L 3,90€



WEISSWEINE

Pinot Grigio 0,2L 6,50€ 0,5L 1590¢€
Venetien - trocken & fruchtig

Frizzantino 0,2L 6,50€ 0,5L 1590¢€
lieblich

Lugana 0,2L 790€ O05L 17,90€

Gardasee, Italien - trocken

ROT- & ROSEWEINE
Nero d” Avola Rotwein 02L 6,50€ 05L 1590¢€
Sizilien - trocken & fruchtig

Lambrusco Rotwein 02L 6,50€ 0,5L 1590¢€
Emilia Romgana - lieblich

Negroamaro Salento Roséwein 0,2L 6,50€ 05L 1590¢€
Salento - trocken & fruchtig

Primitivo Di Manduria Rotwein 0,2L 790€ 05L 17,90€
Apulien - trocken & krdftig
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WEINE IN DER FLASCHE

WEISSWEINE
Pinot Grigio 0751 26,90 €

Venetien
- trocken & fruchtig

Regaleali Bianco 0,751 26,90 €

Sizilien - trocken

Chardonnay 0751 27,90 €
Lazio - trocken & fruchtig

Lugana 0751 29,90 €
Lombardei - trocken

Ca Die 0751 39,90 €

Frati Lugana
Trebbiano di Lugana
- trocken, frisch & krdftig

Sauvignon Blanc 0751 34,90 €
Stidtirol - trocken & krdftig

Gavi di Gavi 0,751 33,90 €

Bersano
- Piemont trocken & fruchtig

ROSEWEINE
Branciforti Rosato 0,751 25,90 €

Sizilien - trocken

Velenosi Rosato 0,751 29,90 €
Marken - trocken & fruchtig

Ca Die

Frati Rosato 0751 39,90 €
Riviera del Garda
- trocken & fruchtig

ROTWEINE

Nero d'Avola 0751 27,90 €
Sizilien - trocken & krdftig

Primitivo
di Manduria 0,751 29,90 €
Apulien - trocken & krdftig

Montepulciano

d* Abruzzo 0751 29,90 €
Abruzzen - trocken & kriftig

Syrah 0751 28,90 €
Lazio - trocken & fruchtig

Cabernet

Sauvignon 0,751 29,90 €
Sizilien - trocken & fruchtig

Primitivo

Salento IGT 0751 36,90 €
Tomaresco

— Apulien trocken & kriftig
Edizione Fantini 0,751 59,90 €
Farnese Vini

— Abruzzen Cuvee aus

funf verschiedenen Trauben

Amarone della Valpolicella

DOCG 0,751 69,90 €
Bolla — Venetien Trocken

Barolo

Nirvasco DOCG o,751 85,90 €
Bersano

— Piemont — kraftvoll im Geschmack




ALKOHOLFREIE GETRANKE

Afri Cola 4. 7. 11

Afri Cola ohne Zucker (4,

Spezi (1,4,7,11)
Bluna Orange (1.4, 7, 11)
Bluna Zitrone (1,4, 7, 11)
San Pellegrino

San Pellegrino

Apfelsaftschorle (1)
Traubensaftschorle )
Maracujaschorle ()
Rhabarberschorle (4)
Apfelsaft klar (4)
Orangensaft (1, 4)
Traubensaft (1. 4)
Bitter Lemon (1, 4)
Ginger Ale (1, 4)

Tonic Water (1, 4)

5.6,7.11)

0,31 3,80 €
0,31 3,80 €
0,31 3,80 €
0,31 3,80 €
0,31 3,80 €

0,31 3,90 €
0,31 3,90 €
0,31 3,90 €

0,51 5,50 €
0,51 5,50 €
0,51 5,50€
0,51 5,50€
0,51 5,50 €
0,251 2,90 €

0,751 6,50 €

0,51 5,50 €
0,51 5,50 €
0,51 5,50 €
0,331 3,90 €
0,31 3,90 €
0,21 3,50 €
0,21 3,50 €
0,21 3,40 €
0,21 3,40 €
0,21 3,40 €

ENTHALTENE ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE KONNEN SIE AUF DER ERSTEN SEITE EINSEHEN.



HEISSGETRANKE

Espresso (9) 2,80 €
Espresso Corretto mit Grappa (9) 4,50 €
Espresso Doppio (9) 4,20 €
Kaffee (9) 2,90 €
Cappuccino (9,G) 3,10€
Latte Macchiato (9,G) 3,90 €
Milchkaffee (9,G) 3,90 €
Kakao mit Milch (9,G) 3,80 €
Frischer Minztee 3,90 €
Verschiedene Teesorten 2,60 €
DIGESTIF
Grappa della casa 4CL 4,50¢€
Ramazzotti 4CL 4,50¢€
Averna Amaro 4CL 4,50¢€
Limoncello 4CL 4,50€
Sambuca Molinari 2CL 3,50€
Fernet Branca 4CL 4,50¢€
Amaretto di Saronno 4CL 4,00¢€
Marsala 5CL 5,00€
Vecchia Romagna 4CL 4,50¢€
Williamsbirne 4CL 4,50¢€
Baileys (3, G) 4CL 4,50¢€
Cognac Spezial 4CL 7,50¢€
Grappa Spezial (diverse Marken) 4CL 790¢€
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INSALATA / SALATE

KLEINE SALATE
Pomodori 590 €
Tomatensalat mit Rucola und roten Zwiebeln

Mista 6,50 €
Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken und Karotten

Roma (D, G, S) 9,50 €

Griiner Salat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Thunfisch
und Schafskdse

GROBE SALATE

Fantasia (G, S, D, C) 12,90 €
Griiner Salat mit Tomaten, gehobeltem Parmesankdse,

Thunfisch und Ei

Rusticana (G, C) 12,50 €

Griiner Salat mit Tomaten, Gurken, Schafskdse,
Karotten und Ei

Casalinga (G, S, D, B) 14,90 €
Griiner Salat mit Tomaten, Gurken, gehobeltem Parmesankdse,

Thunfisch, Zwiebeln und Krabben

Insalata dello Chef 15,90 €
Bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Méhren, gegrilltem Putenbrustfilet

und gebratenen Edelpilzen

Insalata Marinara 17,90 €

Bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Méhren, gegrilltem Edelfisch
und gebratenen Edelpilzen

BITTE WAHLEN SIE IHR DRESSING.

Cocktail Dressing (8, J, C) oder Balsamico-Vinaigrette

ENTHALTENE ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE KONNEN SIE AUF DER ERSTEN SEITE EINSEHEN.
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ANTIPASTI / VORSPEISEN

KALTE VORSPEISEN
Antipasto Della Vetrina (B,D) 15,90 €
Verschiedene Italienische Vorspeisen vom kalten Biiffet

Carpaccio di Filetto 14,50 €
Diinne Scheiben vom Rinderfilet mit Rucola und Parmesankdse
an Zitronen-Vinaigrette angemacht

Vitello Tonnato (D) 14,50 €
Diinne Scheiben von rosa gebratenem Kalbsfilet
mit Thunfisch-Kapern-Sauce

Caprese (Q) 10,90 €
Tomate-Mozzarella mit Rucolasalat und Olivendl

Bruschetta (A) 9,50 €
Drei knusprige Baguettescheiben mit Tomaten, Parmesankdse,
Basilikum, Olivendl und Rucolasalat

Gamberetti e Sedano (B,) 13,90 €
Frische Krabben mit Staudensellerie, Zitronen und Olivenél

WARME VORSPEISEN

Crema di Pomodoro 7,50 €
Tomatencremesuppe

Minestrone (1) 7,90 €
Gemiisesuppe

Scampi Provinciale (B,D) 14,50 €

Seampi mit Krdutern, Knoblauch in Tomatensauce

Scampi Aglio (B,G) 14,50 €
Seampi mit Krdutern, Knoblauch in Sahnesauce

Fresco K Sane



AUF ANFRAGE GERNE
AUCH GLUTENFREI!

PASTA / NUDELGERICHTE

Spaghetti Aglio e Scampi (A,B) 16,90 €
in Olivendél mit Knoblauch, Kirschtomaten und frischen Kréutern,
Black Tiger Garnelen, scharf zubereitet

Spaghetti Arrabiata (A) 14,90 €
mit Paprika, Oliven und Knoblauch, scharf zubereitet

Spaghetti Carbonara Original (A,C,G) 13,90 €
mit Pancetta, Ei und Parmesankdse

Spaghetti Da Vinci (A,B,D) 16,90 €
mit Black Tiger Garnelen und Knoblauch in Provencale Sauce

Penne Napoli ,Vegetarisch” (A, G) 13,90 €
mit TomatensoBe, Basilikum und geriebenem Parmesankdse

Penne Vegetaria (A; Q) 14,90 €
mit Gemtise der Saison in Tomatensahnesauce

Penne Casanova ,Vegetarisch® (A, G) 13,90 €
mit Auberginen, Knoblauch und Parmesankdse
in Tomatensauce

Tagliatelle al Salmone (A, D, B) 16,90 €
mit Lachswiirfeln, Kirschtomaten und Lauchzwiebeln
in Tomatensahnesauce

Tagliatelle al Filetto (A, R, G) 17,90 €
mit Rinderfiletspitzen, Lauchzwiebeln und Edelpilzen
in Triiffelsauce

Gnocchi con Mozzarella (A, G) 14,90 €
mit Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum

Gnocchi con Gorgonzola (A, G) 15,90 €
mit Spinat und Kirschtomaten in Gorgonzolasahnesauce

Lasagne ,Uberbacken” (A, R, S, C, G) 13,90 €
mit Hackfleisch, Kochschinken, Ei und mit Kdse liberbacken

Penne Firenze , Uberbacken & Vegetarisch“ (A,G) 13,90 €
mit Spinat und Gorgonzola

ENTHALTENE ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE KONNEN SIE AUF DER ERSTEN SEITE EINSEHEN.



Margherita (A, G, 2) 9,90 €
Tomatensauce, Kdse und Oregano

Salami (A, G, 2, 8) 11,50 €
Tomatensauce, Kdse, Oregano und Salami

Prosciutto (A, G, 2, 8) 1,50 €
Tomatensauce, Kdse, Oregano und Kochschinken

Funghi (A, G, 2) 10,90 €
Tomatensauce, Kdse, Oregano und Champignons

Spinaci (A, G, 2) 11,50 €
Tomatensauce, Kdse, Oregano und Spinat

Tonno (A, D, G, 2) 11,90 €
Tomatensauce, Kdse, Oregano und Thunfisch

Napoli (A, D, G, 2, 13) 11,90 €
Tomatensauce, Kdse, Oregano, Oliven, Kapern und Sardellen

Hawaii (A, G, 2, 8) 1,50 €
Tomatensauce, Kdse, Oregano, Kochschinken und Ananas

Calzone (A, G, 2, 8) 12,50 €
Tomatensauce, Kdse, Salami, Kochschinken und Champignons

Da Vinci (A, G, 2, 8) 15,90 €
Tomatensauce, Kése, Parmaschinken. Rucola und Parmesan

Salmone (A,G,D,2) 15,90 €
Tomatensauce, Kdse, Oregano und frisches Lachsfilet

Marinara 19,50 €
Tomatensauce, Kdse, Oregano, Edelfischfilet und Gambas

Speziale (A,G,D,2) 18,50 €
Tomatensauce, Kdse, Oregano, Lachs, Scampi und Gambas

Pizza Pazza (A,Q) 15,90 €
Triiffelcreme, Ziegenkdse, Honig, Rucola, Parmaschinken
und Parmesankdse

AUF WUNSCH KONNEN SIE IHRE PIZZA
MIT SELBST ERWAHLTEN ZUTATENZUSAMMENSTELLEN LASSEN.



Semplicemente ialians.

Risotto alla Marinara 19,90 €
mit Edelfischen und Scampi in einem leichten Knoblauch-Olivendl-Sud

Risotto al Monte 19,90 €
mit Rinderfiletspitzen und Edelpilzen an Triiffelsauce

PESCE / FISCH

Salmone alla Griglia (D) 24,50 €
Gegrilltes Lachsfilet mit Krautermarinade

Gamberoni alla Griglia (B) 26,90 €
Gegrillte Gambas mit Krdutern und Knoblauch

Lucioperca alla Da Vinci (D,2.,4,7) 25,90 €
Zanderfilet kross gebraten mit Pommery-Senf-Sauce

Salmone D "Alba 26,90 €
Lachsfilet mit gebratenen Scampi an Triiffelschaum

Pesce misto Griglia (D) 29,90 €
Fischvariationen nach Art des Hauses

ZU ALLEN FISCHGERICHTEN REICHEN WIR
GEBRATENE KRAUTERKARTOFFELN UND GEMUSE DER SAISON.

...q0de della vita!

ENTHALTENE ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE KONNEN SIE AUF DER ERSTEN SEITE EINSEHEN.



Deliviese!

CARNE / FLEISCHGERICHTE

Saltimbocca alla Romana (8, L) 24,90 €
Kalbsriicken mit Parmaschinken und Salbei in WeiBweinsauce

Agnello con Prosciutto di Parma (G) 26,90 €
Lammriicken mit gebackenem Parmaschinken
an Rotweinsauce

Bistecca alla Griglia (ca. 250 g) 27,90 €
Gegrilltes Argentinisches Rumpsteak nach Art des Hauses

Bistecca Contadina (G) (ca. 250 g) 29,90 €
Gegrilltes Argentinisches Rumpsteak mit Edelpilzen in Triiffelsauce

Filetto alla Griglia (ca. 200 g) 29,90 €
Gegrilltes Rinderfilet

Filetto al Pepe (ca. 200 g) 31,90 €

Gegrilltes Rinderfilet mit Pfeffersauce

Filetto al Vino Rosso (L) (ca. 200 g) 31,90 €
Gegrilltes Rinderfilet mit Rotweinsauce

ZU ALLEN FLEISCHGERICHTEN REICHEN WIR
GEBRATENE KRAUTERKARTOFFELN UND GEMUSE DER SAISON.
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KINDERKARTE

Spaghetti mit TomatensoBe oder Bolognese (A) 8,00 €
Kleine Portion Spaghetti mit Tomaten- oder Fleischsauce

Pizza Piccola (A, G) 8,00 €
Kleine Pizza mit Tomaten, Kdse und Zutaten lhrer Wahl

Lasagne (A, G, S, C) 8,00 €
Kleine Lasagne mit Kdse liberbacken

Mickey Maus 10,00 €
Schnitzel mit Pommes

DOLCE / DESSERT

Panna Cotta (G,4) 7,50 €
[talienisches Dessert nach Art eines Puddings

Cassata Eis (G, C) 8,00 €
Halb gefrorenes Eis mit kandierten Friichten

Tiramisu (G,9) 7,50 €
Schichtdessert mit Mascarponecreme, Léffelbiskuit, Kaffee und Amaretto

Gelato Misto (G, 4, I'1, 1) 6,00 €
Gemischtes Eis aus Vanille-, Erdbeer- und Zitroneneis

Tartufo Nero (G,C) 7,50 €
Halb gefrorenes Eis mit Triiffel, Vanille- und Nussgeschmack

“)  Zabaione (G, C) 8,50 €
5 \ Weinschaum-Dessert mit Vanilleeis nach Art des Hauses

ENTHALTENE ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE KONNEN SIE AUF DER ERSTEN SEITE EINSEHEN.
WWW.RISTORANTE-DAVINCI.DE




